
野田市に本店！

１日になんと！

住所

野田市中野台２７８

ホワイトぎょうざの
美味しさの秘密

ホワイトぎょうざは手作りで具
材はおもに野菜をつかっていま
す。ホワイトぎょうざには、ホ
ワイトぎょうざの素となる香辛
料が使われています。

ホワイトぎょうざは昭和35年からあ
ります。ホワイトぎょうざのお店は全
部で１７店舗あり、本店はここ、野田
市にあります。私たちが取材に行った
ときは全国への配送のためのぎょうざ
の箱づめをしていました。たくさんの
箱につめられていて、ホワイトぎょう
ざの人気ぶりがわかりました。

ホワイトぎょうざには

モアイ像がおかれていま

す。ホワイトぎょうざに

行ったことがある人は、

気になったことがあると

思います。私はなぜ置い

てあるのかが不思議にな

ったのでホワイトぎょう

ざの方に聞いてみまし

た。モアイ像はお客様を

お出むかえるためのもの

なのだそうです。

おいし

いよ！1万2000個
売れる！


